
BUBBLIES BOWLS    

Bowls poisson / Fish bowls  

Ceviche de dorade royale / Sea bream ceviche  

Riz, dorade royale, mangue, avocat, tomates cerise, citron vert, grenade et vinaigrette aux fruits de la passion /  
Rice, royal sea bream, mango, avocado, cherry tomatoes, lime, pomegranate and passion fruit vinaigrette

17,50 €

Poke bowl

Riz, saumon, thon, avocat, mangue, edamame, oignons rouges, tomates cerise, concombre, mayonnaise shirasha et vinaigrette soja /  
Rice, salmon, tuna, avocado, mango, edamame, red onions, cherry tomatoes, cucumber, shirasha mayonnaise and soy vinaigrette 

19,50 €

Pad thai aux gambas flambées au saké / Pad thai with prawns flavoured with sake    

Tagliatelles de riz, gambas, pousses de soja, oignons fane, citron vert, cacahuètes et sauce sucré-salé /  
Rice tagliatelle, prawns, bean sprouts, withered onions, lime, peanuts and sweet sour sauce

18,50 €

La liste des allergènes est disponible sur demande / allergens list can be provided upon request

AUJOURD’HUI / TODAY    

Soupe du moment / Soup of the moment Entrée : 6,50 € / Plat : 11,50 €

Plat du jour / Today’s special 15,50 €

Risotto du chef / Chef’s risotto 18,50 €

BUBBLIES BOWLS    

Bowls viande / Meat bowls  

Bibimbap  

Riz blanc, bœuf mariné, légumes, champignons shitaké, œufs bio au plat et sauce piquante /  
White rice, marinated beef, vegetables, shiitake mushrooms, fried organic egg and spicy sauce

18,50 €

Porc croustillant et crevettes / Crispy pork and shrimps   

Salade iceberg, chou rouge, pousses de soja, mangue, pamplemousse, tomates cerise, concombre, coriandre, menthe, citronnelle, citron vert,  
vinaigrette thaï sweet et coco / salad, red cabbage, soybean sprout, mango, grapefruit, cherry tomatoes, cucumber, coriander, mint, lemongrass, lime and thai 
sweet / coconut vinaigrette

17,50 €

Méditerranéen / Mediterranean 

Salade de pâtes grecques, brochette de keftas maison, poivrons tricolores confits, chutney mangue, sauce feta crémeuse /  
Greek pasta salad, homemade keftas skewer, candied tricolor peppers, mango chutney, creamy feta sauce

18,50 €

Poulet Thaï peanut / Thaï peanut chicken         

Quinoa tricolore, carottes, pousses de soja, chou rouge, oignons fanes, piment, citron vert, et sauce cacahuète /  
Tricolor quinoa, carrots, soy sprout, red cabbage, withered onion, chilli, lime and peanut sauce

15,50 €

Lunch and dinner!

Vegan Végétarien / Vegetarian Take Away


